
 

¿Qué te apetece hoy?

CRÊPES Y GALETTES

CRÊPES SALADAS
1. Jamón de York 
o bacon y queso •••                             5.50

2. Bacon, queso y huevo •••       6.00

3. Jamón de York, queso 
y huevo •••                                   6.00

4. Jamón de York, lechuga, 
huevo y salsa de yogur •••              8.00

5. Champiñones, rúcula, 
jamón serrano y emmental •••      8.50

6.Vegetal con atún, lechuga, 
tomate, huevo duro, 
cebolla roja y mayonesa ••••      8.50

7. Wrap de pollo, guacamole, 
lechuga, tomate 
y salsa de yogur •••                             9.00

8. Pesto, crème fraîche, 
rúcula, parmesano 
y tomate cherry ••••                    8.50

9. Cuatro quesos 
(Mozzarella, emmental, 
gorgonzola y queso curado) ••• 8.50

10. Salchicha alemana, 
queso y cebolla 
caramelizada •••••                      8.50

11. Pollo desmigado con
champiñones, emmental 
y salsa César o mayonesa •••••   8.50

12. Bolognesa casera con 
rulo de cabra •••                                     8.50

13. Salmón ahumado, 
lechuga, salsa tártara y 
un toque de eneldo •••••            9.00

14. Atún, cebolla, variedad de 
pimientos, huevo duro 
y salsa de tomate casera ••••     8.50

15. Hummus de garbanzos, 
pimientos asados, pepino
y queso feta •••••                        8.50

16. Queso cottage, 
espinaca fresca, 
cebolla tierna y huevo •••              8.00

17. Pechuga de pavo, tomate 
y guacamole •••                           8.50

GAlETTE BRETONNE

1. Galette complete
Queso emmental, 
jamón de York y huevo •••          9.50

2. Amelie
Roast beef, rúcula y 
salsa tártara •••                           9.50

3. Bernadette
Champiñones, huevo y salsa 
de queso gouda •••                     9.50

4. Charlotte
Pulled pork, cebolla encurtida
y salsa tonkatsu •••                     9.50

5. Chloe
Pimientos asados, 
pollo, rulo de cabra y 
salsa de tomáte seco •••             9.50

6. Colette
Pollo, gorgonzola, pera 
y nueces 
(opción vegetariana) •••             9.50

7. Croquet
Con relleno de jamón 
o ternasco •••                              9.50

8. Nori
Rollito de salmón, aguacate, 
Philadelphia, alga nori 
y sesamo •••                               10.50

9. Josephine
Bacon, caramelo salado 
y crema de cacahuete •••           9.50

10. Juliette
Migas de bacalao con 
bechamel casera, puerro y 
langostino cocido •••                  9.50

CRÊPES ESPECIALES

1. Selva Negra - 
crêpe de chocolate 
con yogur cremoso 
y frutas del bosque  •••               8.50

2. Sobrasada, queso, 
miel y nueces ••••••                    8.50

3. Hawaiana (Jamón York, 
tomate, mozzarella y piña) •••    8.50

4. Suzette (Flambeado de 
Grand Marnier, postre 
legendario) •••                                   8.50

5. Crèpe de espinaca, 
tomate natural untado, 
mozzarella y cebolla roja 
(opción pavo) •••                        8.50

6. Jamón serrano, queso 
camembert y confitura de 
higos o de tomate •••                 8.50

7. Piña caramelizada al ron 
con helado de coco 
y coco rallado •••                        8.50

CRÊPES DULCES

1. Marrón glacé y queso 
mascarpone ••••                          7.00

2. Caramelo salado casero •••    6.00

3. Limón y azúcar •••                  5.50

4. Plátano y Nutella •••                 6.00

5. Manzana, crumble y miel   
(opción helado de 
vainilla, 1.00€) •••••                            6.50

6. Pera pochada, chocolate, 
almendra en lascas y helado 
de vainilla ••••                              7.50

7. Oreo y chocolate blanco •••    6.00

8. KitKat & Nutella ••••                6.50

9. Kinder Bueno, chocolate 
blanco y Nutella •••                     6.50

10. Mermelada, mantequilla de caca-
huete y plátano •••                      5.00

11. Crema de vainilla 
y Chips Ahoy! ••••                       6.00

12. Chocolate blanco 
o negro y crujiente 
de galleta Lotus ••••                      6.00

13. Filipinos con Nutella 
y chocolate blanco ••••               7.50

14. Crêpe de chocolate 
con crema de pistacho, 
crumble (crujiente de 
galleta) y nata ••••                      7.50

15. Crêpe pantera rosa •••••       7.50

16. Chocolate blanco y 
crujiente de galleta
dinosaurio ••••                             7.50

17. Crêpe sola 
(+1€ cada topping) ••••               4.50

TOPPINGS
Sirope de arce, 

Nueces, 
Dulce de leche, 

Crocanti,
Pistacho, 

Coco rallado,
Virutas de colores,

Chips Ahoy
y Almendra laminada 

(+1€ por cada topping)

cafés

1. Cappuccino •                            2.60

2. Mokaccino 
(Café leche, chocolate y nata) •       3.10

3. Affogato(Combina helado de 
vainilla que se “ahoga” con café
espresso, opcional amaretto) •         3.60

4. Café latte con caramelo •            3.10

5. Café latte con frambuesa •      3.10

6. Irlandés 
(Café con whisky y nata) •              5.30

7. POPCORN 
latte caramelizado •          _			     3.10

8. CHAI con sabor 
(Vainilla, Caramelo, Clásico)
y MATCHA  • 
con Agua                                            3.00
con Leche                                           3.50
con Hielo                                            4.00

9. CAFÉS FRÍOS en temporada 
(Frambuesa, Lotus, Oreo, 
Chips Ahoy, Arádonos, Nutella, 
Chocolate blanco, Orange coffe, 
Te negro)  •                                         4.90

10. TÉS FRÍOS 
(De temporada)  •                           4.00

                                                   

PRUEBA NUESTROS
gofres y tortitas

bebidas frías

1. Zumo natural de naranja          2.80

2. Zumo natural sin azúcares 
(Preguntar disponibilidad de 
frutas)                                              4.00

3. Horchata                                   3.00

4. Granizado de limón 
(En verano)                                      3.00

                                                   

Lácteos
Milk

Cereales
Cereals

Huevos
Eggs

Mostaza
Mustard

Sulfito
Sulphites

Cacahuetes
Peanuts

Sésamo
Sesame

Crustáceos
Crustaceans

Frutos cáscara
Nuts

Pescado
Fish

Soja
Soya

Por un suplemento de 1.50€ puedes elegir la masa bretona.  


